
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 
"Ашапская средняя общеобразовательная школа"

АКТ

15 марта 2024г.

Комиссия в составе: ответственного за организацию питания школы Зотовой Т.И., председатель 
комисии Созиной И.В., члена бракеражной комиссии Сафиной Е.В., члена родительского 
комитета школы Шарлаимовой Л.П., Журавлева Л.С. социальный педагог, Лобовикова С.Н. 
председатель Трудового коллектива школы.

Провела проверку пищеблока.

1 .Организация питания обучающихся.
2. Ведение документации.
3. Соблюдение требований РПН.

Установила:

1. У входа в школьную столовую функционирует санитарно-гигиеническая зона для рук: 
раковины с теплой водой, имеются дозаторы с жидким мылом, антисептики, в 
необходимом количестве.

2. В обеденном зале количество посадочных мест соответствует норме. Соблюдается 
дистанции между обеденными столами. На момент проверки обеденный зал был 
проветрен.

3. Имеется наличие суточной пробы, а так же контрольные блюда. Порции на раздаче 
соответствуют возрастной норме. Вес порционных блюд соответствует выходу блюда.

4. Температурный режим холодильного оборудования отслеживается.
5. Ежедневное меню присутствует, на день проверки меню соответствовало цикличному 

десятидневному меню.
6. Бракеражный журнал ведется правильно (есть все подписи членов бракеражной 

комиссии), журнал здоровья и журнал по витаминизации, заполняются ежедневно.
7. Имеется график уборки столового помещения и работы бактерицидных ламп (время и 

дата уборки фиксируется в журнале).
8. Сотрудникам пищеблока ежедневно выдаются средства индивидуальной защиты.
9. Запас дезинфицирующих средств для рук и уборки помещений СИЗов имеется

Рекомендации: Шев-гювару ежедневно контролировать состояние столовой посуды, не допускать


